
POLPO* DEL MEDITERRANEO COTTO LENTAMENTE
puntarelle croccanti, pompelmo, salsa teriyaki, polvere di peperone crusco 

CAPESANTE SCOTTATE
carciofo, tartufo nero uncinato di Acqualagna, crema di zucca 

RISOTTO “MERACINQUE” CON TARTARE DI GAMBERO* 
monocero marinato al bergamotto

liquirizia calabra, zafferano, stracciatella  

GELATO AL MANDARINO FATTO IN CASA
aceto balsamico barricato, polline 

CORBA ROSSA DEL GARGANO
broccolo di Torbole, cardoncelli alpini,  
crumble alle molche, salsa alla ‘nduja 

PANETTONE & PANDORO ARTIGIANALI TOSTATI
crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar, castagne al miele 

PACÒTE BIO “IL CAPPELLI FELICETTI” CON
VENTRESCA DI TONNO ROSSO DEL MEDITERRANEO

katsuobushi, pistacchio, crema di cime di rapa

COTECHINO EMILIANO CON LENTICCHIE BIO DI SPELLO 

BRINDISI DI MEZZANOTTE
Piccola pasticceria e frutta fresca a buffet

CENONE 
DI CAPODANNO

B E N V E N U T O  D E L L A  C U C I N A  &  C A L I C E  T R E N T O D O C

125 €
BEVANDE ESCLUSE
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