
PANNA COTTA AL TRENTINGRANA 24 MESI 
insalatina di puntarelle, capperi e olive taggiasche,

 crumble alle molche, salsa teriyaki  

CARCIOFO RIPIENO DI PUZZONE DI MOENA E PORCINI
tartufo nero di Acqualagna, crema di zucca, castagne

RISOTTO ALLA LIQUIRIZIA CALABRA
 ZAFFERANO E STRACCIATELLA

GELATO AL MANDARINO FATTO IN CASA
aceto balsamico barricato, polline 

PANETTONE & PANDORO ARTIGIANALI TOSTATI
crema pasticcera alla vaniglia del Madagascar, castagne al miele 

PACÒTE BIO “IL CAPPELLI FELICETTI” 
CON CREMA DI CIME DI RAPA  

funghi shiitake, nocciole, lievito alimentare 

MILLEFOGLIE DI PATATE DOLCI CON BROCCOLO DI TORBOLE
funghi cardoncelli e casolet, crema di topinambur alla curcuma 
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LENTICCHIE BIO DI SPELLO & FUNGO PORTOBELLO FARCITO 
con cavolo nero, scamorza affumicata e radicchio, pistacchio 

BRINDISI DI MEZZANOTTE
Piccola pasticceria e frutta fresca a buffet 125 €

BEVANDE ESCLUSE

Caffè


